
CUISINE EN DUO

Cuisine en duo, de Jacques et Laurent Pourcel, est le fruit de leur double talent, double savoir-
faire, double imagination.

Ce livre retrace leur parcours, leur façon d'appréhender la cuisine, cette cuisine généreuse, 
toute en recherche et en contrastes, qui séduit un public de plus en plus large. Il transmet 
avant tout leur façon de concevoir l'art de vivre qu'est la gastronomie, en proposant 100 de 
leurs meilleures recettes, savoureuses, ensoleillées et étonnantes au travers de 50 produits, à 
chaque fois interprétés et travaillés par chacun des deux frères, dans un accord parfait.

Artichaut, olive, truffe, anchois, baudroie, loup, moule, oursin, gambas, lièvre, pigeon, 
escargot, ananas, pain d'épice, touron, vanille, vin de muscat...

Inspirés par les produits du terroir et du littoral languedocien, associés aux influences des 
cuisines étrangères, transformés par leur mutuel enrichissement, les jumeaux rendent 
accessible, pour notre plus grand enchantement, un univers culinaire riche de parfums et de 
couleurs subtiles ouvert sur le monde.

Ce livre, frais et coloré, nous laisse découvrir le surprenant et savant mélange des saveurs 
orchestré à quatre mains.
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